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Biapcofiore Ristorante Biancofiore ti accoglie all'interno di una suggestiva location, a

pochi passi dalle moderne vie del centro e dal borgo antico della citta di Bari. Nel n

ostro Ristorante di pesce a Bari centro, tra pareti in pietra che evocano il candore d
ei nostri centri storici e il blu del nostro mare, saremo felici di farti gustare i piatti di
mare tipici della tradizione pugliese e una cucina biologica realizzata con ingredient
i genuini a km 0. Ristorante Biancofiore & la meta perfetta per chi si trova a Barie v
uole scoprire i sapori autentici della cucina marinara locale. Siamo infatti specializz

ati nella preparazione di piatti di mare e proponiamo sia a pranzo che a cena piatti

di pesce tipici pugliesi rivisitati in chiave moderna. Il nostro Ristorante con specialit

a di pesce fresco a Bari propone portate che possono essere accompagnate da una
ricca e curata selezione di vini locali e nazionali. Ti accogliamo in una location confo
rtevole e familiare situata nel centro della citta. Qui il nostro staff ti coccolera con la
massima attenzione, facendoti sentire a casa. A pranzo e a cena avrai la possibilita

di gustare piatti di pesce tipici pugliesi rivisitati in chiave moderna, realizzati con ing
redienti sempre freschissimi e di altissima qualita. Altro fiore all'occhiello del nostr

o Ristorante con specialita di pesce fresco a Bari & |a carta dei vini, curata con passi
one e rinnovata periodicamente dallo stesso titolare.
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miglior ristorante di pesce fresco

® Descrizione

Se vuoi provare il miglior ristorante di pesce f
resco a Bari, ti aspettiamo al Ristorante Bian
cofiore - Bari, con il suo cuore ricco di storia,
ospita tra le sue vie il Ristorante Biancofiore.
Questo luogo, vero e proprio gioiello incasto
nato nel tessuto urbano, offre un'esperienza
culinaria che unisce modernita e tradizione
gastronomica pugliese. Situato a due passi d
al centro cittadino e dallo splendido borgo a
ntico, il Biancofiore e un vero tempio della cu
cina marinara pugliese. ???????? **Atmosfera
e Accoglienza al Ristorante Biancofiore** En
trando nel Ristorante Biancofiore, siviene i
mmediatamente avvolti da un'atmosfera uni
ca e suggestiva. Le pareti di pietra evocano |
a bellezza dei centri storici pugliesi e l'azzurr
o del mare Adriatico, creando un ambiente a
ffascinante. Il personale, professionale e cal
oroso, vi fara sentire come a casa, mentre de
gusterete le prelibatezze del menu. ???? **L
a Cucina Pugliese Marinara come Protagonis
ta** || Ristorante Biancofiore pone al centro
della sua offerta la cucina marinara pugliese
. Gli chef si impegnano quotidianamente per
portare in tavola i migliori piatti di pesce dell
a tradizione locale, rivisitati con un tocco di ¢
reativita e modernita. L'attenzione alla qualit
a degli ingredienti, preferibilmente biologici
e a km 0O, garantisce un'esperienza culinaria
autentica e di altissima qualita. **Selezione
di Piatti** Sia a pranzo che a cena, il Ristoran
te Biancofiore offre una vasta selezione di pi
atti di pesce: dalla grigliata di polpo alla frittu
ra di paranza, fino alle famose orecchiette ai
frutti di mare. Ogni piatto e preparato con es
trema cura e attenzione, per offrire ai clienti
un'esperienza gustativa indimenticabile. ?2??
**La Carta dei Vini** Per accompagnare i vo
stri pasti, il Ristorante Biancofiore dispone di
una ricca e selezionata carta dei vini, curata
personalmente dal titolare. Questa viene rin
novata periodicamente per offrire sempre n
uove esperienze enologiche. Tra vini locali e
nazionali, si trova sicuramente il giusto abbi
namento per ogni piatto. **Giacinto Fanelli:
Creativita e Tradizione** Al centro della scen
a culinaria del Ristorante Biancofiore, c'e il gi
ovane e talentuoso chef, Giacinto Fanelli. La
sua filosofia culinaria & ispirata alla ricchezza
della terra pugliese, con un focus sui pwm
i locali e abbinamenti innovativi, ma sempre
equilibrati. **Valorizzazione dei Prodotti Loc
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ali** Fanelli punta sulla valorizzazione dei pr
odotti locali. La sua abilita nel combinare gli
ingredienti in maniera inedita ma armoniosa
€ un segno della sua innata creativita e della
sua profonda conoscenza della tradizione cu
linaria italiana. **Innovazione e Tradizione*®
*Un esempio emblematico dell'approccio di
Fanelli € il suo gazpacho, un piatto che, pur ri
manendo fedele alla ricetta tradizionale and
alusa, e arricchito con specialita di pesce co
me il baccala. Questo piatto viene servito co
n mandorle tostate e rucola selvatica, crean
do un connubio di sapori freschi e confortan
ti. **Abbinamenti Inediti e Bilanciati** Un al
tro esempio della maestria di Fanelli nel crea
re abbinamenti inediti ma bilanciati & il tonn
0 rosso in crosta di mandorle. Questo piatto
viene accompagnato con cipolla rossa in agr
odolce, che contrasta splendidamente con la
dolcezza delle mandorle e I'intensita del ton
no. A completare il piatto, friggitelli saltati in
padella aggiungono un tocco di croccantezza
e un ulteriore strato di sapore. **L'Esperienz
a di Fanelli** La bravura di Fanelli non risied
e solo nella sua creativita nel creare abbina
menti di sapori, ma anche nella sua esperien
za. Dopo anni passati in cucina a perfezionar
e le sue tecniche e a sperimentare nuove co
mbinazioni di ingredienti, Fanelli & riuscito a
creare un menu che & un vero e proprio trib
uto alla tradizione culinaria italiana, ma con
un tocco di modernita. Se siete residenti o tu
risti alla scoperta delle bellezze pugliesi, il Ris
torante Biancofiore ¢ il luogo ideale per imm
ergersi nei sapori autentici della cucina mari
nara locale. Vi aspettiamo per un viaggio culi
nario all'insegna della qualita, della tradizion
e e dell'innovazione. RISTORANTE BIANCOFI
ORE ????Corso Vittorio Emanuele Il 13 - BARI
@ 080 5235446
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