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Migliore Gastronomia senza glutine a Vi
cenza

 Mappa

 Leotti è una macelleria e gastronomia situata a Sossano (Via San Sepolcr

o, 22) che si distingue per la sua specializzazione in prodotti senza glutine. L'aziend
a è ufficialmente riconosciuta dall'AiC (Associazione Italiana Celiachia) e fa parte del
network AFC (Alimentazione Fuori Casa). Caratteristiche principali: * Offre una
vasta gamma di prodotti gluten-free certificati * Fornisce servizi di macelleria e gas
tronomia tradizionale * Propone servizio di consegna a domicilio per pranzi e cene 
su prenotazione * È aperta dal martedì al sabato, con orari 8:00-12:20 e 15:45-19:15
I loro prodotti sono realizzati seguendo rigorose normative e sono pensati non solo
per chi deve seguire una dieta senza glutine per motivi di salute, ma anche per chi 
cerca semplicemente prodotti di alta qualità con sapori autentici e innovativi. CONT
ATTACI Via San Sepolcro, 22 – Sossano Tel. 0444.885587 Mail: omartargon@mac.co
m

 Descrizione

La Migliore Gastronomia senza glutine a Vice
nza: Scopri l'Eccellenza della Macelleria
Gastronomia Leotti a Sossano Vicenza Nel p
anorama della gastronomia senza glutine, la 
Macelleria Gastronomia Leotti rappresenta 
un punto di riferimento nel territorio di Soss
ano in provincia di Vicenza. Da oltre trent'an
ni, questo locale storico si distingue per la su
a capacità di offrire prodotti sicuri e certificat
i per chi segue un'alimentazione priva di glut
ine. Tradizione e Innovazione nella Preparazi
one dei Piatti La Macelleria Gastronomia Leo
tti si distingue per: • Certificazione e controll
o rigoroso degli ingredienti • Preparazioni ar
tigianali fresche quotidiane • Ambiente dedic
ato alla lavorazione senza glutine • Personal
e formato e specializzato • Varietà di propost
e gastronomiche stagionali L'Arte della Gastr
onomia Senza Compromessi Nel laboratorio 
della Macelleria Gastronomia Leotti, la prep
arazione dei piatti senza glutine segue un pr
ocesso rigoroso: Selezione accurata delle ma
terie prime Lavorazione in ambienti dedicati 
Controllo qualità costante Confezionamento 
sicuro Conservazione ottimale Qualità e Sicu
rezza al Primo Posto La sicurezza alimentare
rappresenta una priorità assoluta. Ogni prep
arazione viene realizzata seguendo protocoll
i specifici che garantiscono l'assenza di conta
minazione. Il personale, costantemente aggi
ornato sulle ultime normative, assicura stan
dard qualitativi elevati in ogni fase della prep
arazione. Scegli Macelleria Gastronomia Leot
ti per una Gastronomia senza glutine di Qual
ità Per chi cerca genuinità e sapore nella gas
tronomia senza glutine, la Macelleria Gastro
nomia Leotti rappresenta la scelta ideale. La 
passione per la tradizione culinaria veneta si
unisce alla competenza nella preparazione d
i piatti sicuri e gustosi. Il nostro staff è a disp
osizione per guidarvi nella scelta delle miglio
ri preparazioni gastronomiche senza glutine.

 Contatti
Gastronomia Macelleria LEOTTI 
di Omar Targon
Tel. 0444885587
http://www.leotti.it
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Via San Sepolcro, 22 – Sossano, So
ssano, 36040
ORARIO INVERNALE 2024 - lunedì C
HIUSO - martedì 08–12.20, 15.45–1
9.15 - mercoledì 08–12.20, 15.45–1
9.15 - giovedì 08–12.20, 15.45–19.1
5 - venerdì 08–12.20, 15.45–19.15 - 
sabato 08–12.20, 15.45–19.15 - do
menica CHIUSO


