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Preparati di carne pronti da cuocere a B
olotana

 Mappa

 La Macelleria di Pisanu Giovanni Maria è un punto di riferimento d'eccell

enza a Bolotana, nel cuore della provincia di Nuoro, dove potrete trovare alcuni tra 
i migliori tagli di carne presenti sul mercato. Venite a trovarci e lasciatevi consigliare
dal nostro personale esperto, sempre pronto ad indicarvi il taglio di carne più adatt
o a ogni vostra esigenza. Vi aspettiamo con succulente e prelibate novità.

 Descrizione

Quando si parla di preparati di carne pronti 
da cuocere, la freschezza e la qualità sono fo
ndamentali per garantire un prodotto gustos
o e sicuro. A Bolotana, la Macelleria Pisanu è
il punto di riferimento per chi cerca lavorazi
oni artigianali, realizzate con materie prime s
elezionate e tecniche tradizionali. Grazie alla
nostra esperienza e passione, offriamo una v
asta gamma di specialità pronte per essere c
ucinate, ideali per ogni occasione, dalla cena 
in famiglia alle grigliate con amici. Perché
scegliere Macelleria Pisanu Affidarsi alla Mac
elleria Pisanu significa scegliere un prodotto 
di eccellenza, curato in ogni dettaglio. Ecco al
cuni motivi per cui i nostri clienti ci preferisc
ono: • Materie prime di qualità: Selezioniamo
solo carni fresche e certificate, garantendo la
massima sicurezza alimentare. • Lavorazione
artigianale: Ogni preparato viene realizzato c
on cura secondo le tradizioni locali. • Ampia 
varietà di scelta: Proponiamo specialità per t
utti i gusti, dai classici spiedini agli arrosti far
citi. • Personalizzazione: Prepariamo ricette s
u richiesta, adattandoci alle esigenze del clie
nte. • Esperienza e affidabilità: Da anni
serviamo i nostri clienti con passione e comp
etenza. Servizi offerti e vantaggi per il cliente
Alla Macelleria Pisanu, ci impegniamo a offri
re non solo preparati di carne pronti da cuoc
ere, ma anche un servizio impeccabile. I nost
ri prodotti sono ideali per chi desidera piatti 
gustosi e genuini, senza dover dedicare trop
po tempo alla preparazione. Ci distinguiamo 
per l'attenzione nella selezione degli ingredie
nti, utilizzando spezie e aromi naturali per es
altare il sapore della carne. Ogni specialità è 
pensata per garantire una cottura ottimale, c
on abbinamenti perfetti che soddisfano ogni
palato. Grazie alla nostra esperienza, sappia
mo consigliare i migliori tagli e le combinazio
ni più adatte in base alle preferenze dei nost
ri clienti. Inoltre, offriamo suggerimenti di co
ttura per ottenere sempre il massimo dal pr
odotto acquistato. Qualità e tecniche di lavor
azione La qualità è il nostro punto di forza e 
seguiamo un processo rigoroso per garantir
e preparati sempre freschi e sicuri: 1. Selezio
ne delle materie prime: Utilizziamo solo carn
e proveniente da allevamenti controllati. 2. T
aglio e lavorazione: I pezzi vengono lavorati c
on tecniche artigianali per garantire il massi
mo sapore. 3. Marinatura e condimento: Utili
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zziamo spezie e ingredienti naturali per arric
chire il gusto. 4. Controllo qualità: Ogni prep
arato viene sottoposto a verifiche per garanti
re freschezza e sicurezza. 5. Conservazione o
ttimale: I prodotti vengono mantenuti a tem
peratura ideale per preservarne le caratteris
tiche. Scegli Macelleria Pisanu a Bolotana pe
r lavorazioni su misura Chi cerca preparati di 
carne pronti da cuocere a Bolotana troverà 
nella Macelleria Pisanu un punto di riferimen
to per qualità e professionalità. Offriamo sol
uzioni personalizzate per ogni esigenza, gara
ntendo sempre il massimo della freschezza e
del gusto. Se desideri un prodotto su misura 
o vuoi ricevere consigli sui migliori abbiname
nti, passa a trovarci in negozio: saremo felici 
di aiutarti a scegliere la soluzione perfetta p
er le tue esigenze culinarie!

 Contatti
MACELLERIA DI PISANU GIOVAN
NI MARIA
Tel. 3490901364
http://www.paginesi.it/scheda/mac
elleria-pisanu-vendita-carni-macell
ate-fresche-di-produzione-propria/
6666594/

Via Umberto I 10, Bolotana, 08011
Nessun orario indicato


