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Migliori tagli di carne per grigliata a Oro
sei

 Mappa

 Macelleria a Orosei Oro Carni: Eccellenza nella Qualità delle Carni e dei P

rodotti Locali Se siete alla ricerca di carni di prima qualità, salumi deliziosi e una vas
ta selezione di formaggi e prodotti agroalimentari provenienti da produttori locali, 
non cercate oltre: la Macelleria di Orosei Oro Carni è il luogo ideale per soddisfare i
vostri desideri culinari. Situata in Via S’Ortale a Orosei, in provincia di Nuoro, la nost
ra macelleria è una vera e propria istituzione nella comunità locale e un’attrazione i
mperdibile per i visitatori nei mesi estivi. Nata 25 anni fa e gestita dalla nostra fami
glia, abbiamo mantenuto nel tempo la nostra dedizione alla produzione di carne, al
levando personalmente gli animali.

 Descrizione

La ricerca dei migliori tagli di carne per grigli
ata rappresenta un'arte che in Orosei trova 
uno dei suoi massimi interpreti nella Macelle
ria Oro Carni. Situata nel cuore di questa spl
endida località sarda, precisamente in Via S'
Ortale, questa attività familiare vanta ben 25
anni di esperienza nell'allevamento e nella s
elezione delle carni più pregiate. La tradizion
e culinaria sarda si esprime al meglio attrave
rso una grigliata perfetta, che parte inevitabil
mente dalla scelta accurata della materia pri
ma, aspetto su cui Oro Carni ha costruito la 
propria reputazione. Tradizione e qualità: pe
rché scegliere la carne della Macelleria Oro C
arni La Macelleria Oro Carni si distingue nel 
panorama gastronomico locale grazie ad alc
uni elementi distintivi che la rendono un pun
to di riferimento per residenti e turisti: • Alle
vamento diretto degli animali, garantendo co
sì controllo completo sulla filiera • Selezione 
meticolosa delle carni provenienti dai miglior
i allevamenti regionali • Esperienza familiare 
tramandata da generazioni • Forte legame c
on il territorio e i suoi produttori • Attenzion
e particolare alla freschezza e al sapore aute
ntico La filosofia che guida questa attività si 
basa sulla convinzione che per ottenere una 
grigliata memorabile, la qualità della carne r
appresenti l'elemento fondamentale. Ogni t
aglio viene selezionato personalmente dai tit
olari, che dedicano il tempo necessario per g
arantire che ogni pezzo rispetti i più alti stan
dard di freschezza e sapore, mettendo a disp
osizione dei clienti la loro pluridecennale esp
erienza nel settore. I tagli perfetti per una gri
gliata indimenticabile Per realizzare una grigl
iata eccezionale è essenziale conoscere quali
sono i tagli più adatti. La scelta varia in base 
ai gusti personali e al tipo di cottura desidera
ta. I tagli di manzo ideali per la griglia includo
no la costata, ricca di marezzatura che confe
risce succulenza, e la fiorentina, regina incon
trastata della griglia. Per gli amanti della carn
e di maiale, le costine e la salsiccia sarda rap
presentano scelte vincenti, mentre l'agnello l
ocale, particolarmente pregiato nella tradizio
ne sarda, offre costolette dal sapore intenso 
e caratteristico. La Macelleria Oro Carni prop
one un'ampia scelta di carni premium, tra cu
i manzo, maiale, agnello e pollo, insieme a ta
gli meno conosciuti ma altrettanto validi per 
la griglia, come la picanha e il diaframma di 
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manzo, consigliando la preparazione più ada
tta per ciascuno. La cottura alla griglia, se es
eguita correttamente, esalta i sapori naturali
della carne di qualità, creando quella crostici
na esterna caramellata che racchiude i succ
hi all'interno. 1. Scegliere il taglio giusto in ba
se al tipo di cottura desiderata 2. Rispettare i
tempi di frollatura della carne 3. Portare la c
arne a temperatura ambiente prima della co
ttura 4. Utilizzare la giusta temperatura della
griglia 5. Rispettare i tempi di riposo dopo la 
cottura L'eccellenza delle carni locali: un patr
imonio da valorizzare La qualità superiore d
ella carne offerta presso la Macelleria Oro C
arni deriva principalmente dalla valorizzazio
ne delle razze locali e dalla cura degli allevam
enti. Gli animali crescono in un ambiente nat
urale, nutrendosi di foraggi selezionati che c
onferiscono alle carni sapori unici e autentici
. Questo approccio tradizionale si combina c
on tecniche moderne di frollatura che garant
iscono tenerezza e intensità aromatica. L'im
pegno per la sostenibilità si manifesta anche
attraverso il supporto ai produttori locali. Olt
re alle carni, infatti, presso la macelleria è po
ssibile trovare una selezione di salumi prelib
ati di produzione locale, come prosciutto cru
do, salsiccia sarda e salame, oltre a formaggi
artigianali, oli extravergine di oliva, dolci trad
izionali e miele. Questa ricca gamma di prod
otti agroalimentari riflette il meglio della Sar
degna e rappresenta un patrimonio cultural
e che merita di essere preservato e valorizzat
o. La professionalità del personale, compete
nte e amichevole, si esprime anche attravers
o i consigli personalizzati: ogni cliente viene 
guidato nella scelta del taglio più adatto alle 
proprie esigenze, con suggerimenti su prepa
razione e cottura. Questo servizio è particola
rmente apprezzato dai turisti che desideran
o sperimentare i sapori autentici della cucin
a sarda durante il loro soggiorno estivo. Sceg
li Macelleria Oro Carni a Orosei per i migliori 
tagli di carne per grigliata La selezione dei m
igliori tagli di carne per grigliata richiede com
petenza e passione, qualità che caratterizzan
o l'approccio quotidiano della Macelleria Oro
Carni. Questa realtà rappresenta molto più 
di un semplice negozio: è un luogo dove la tr
adizione gastronomica sarda viene
preservata e trasmessa, tanto che è consider
ata una tappa imprescindibile per chi visita O
rosei, soprattutto nei mesi estivi. Chi desider
a organizzare una grigliata memorabile può 
trovare qui non solo materie prime di eccelle
nza, ma anche un patrimonio di conoscenze 
e consigli. Il personale è a disposizione tutti i
giorni dell'anno per servire la comunità local
e e i visitatori, guidandoli nella scelta dei tagl
i più adatti. Durante la prossima visita in Sar
degna, una tappa presso questa storica mac
elleria permetterà di scoprire i veri sapori de
lla tradizione locale e di portare in tavola un'
esperienza gastronomica autentica che rend
erà indimenticabile ogni grigliata, assaporan
do l'autentica tradizione culinaria della regio
ne.

 Contatti
Macelleria Salumeria OROCARNI
Tel. 333 2496053
http://www.estateinsardegna.it/do
ve-mangiare/orosei/orocarni/



Via S'Ortale, Orosei, 08028
Nessun orario indicato


